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SEN RESTAURANT 

DINNER MENU 
 

FROM THE VIETNAM 

Seafood 
Steamed, Grilled, Fried or on Ice 

 

Oyster  each                      50   2.2 

Clam  100gr                     60   2.7 

Squid 100gr                  110   4.8 

Tiger prawn   100gr                  160   7.0 

Baby octopus   100gr 85   3.7 

Lobster  100gr                390   17.0 

                      

Nha Trang Grilled Seafood Platter for 2  1.250   54.0  

Seabass, oysters, baby octopus, tiger prawns, squid, mussels 

Steamed clams, green chili sauce 

Hải sản Nha Trang: cá chẽm nướng, hàu nướng, bạch tuộc nướng, tôm nướng, 
mực nướng, vẹm nướng, ngêu hấp sả 
 

Appetizer 
 

An Lâm tasting platter for 2   600   26.0                                                                          

A combination of Vietnamese appetizers including beef “la lot”, prawn 
mousse skewers, pomelo salad, vegetable hand rolls, deep-fried seafood 
spring rolls                                        

Khai vị đặc biệt của An Lâm (Bò lá lốt, chạo tôm, gởi bưởi, gỏi cuốn rau, chả giò 
hải sản) 



 

All prices are quoted in .000 VND, Subject to 5% service charge and 10% VAT 

USD PRICE is an estimated comparison 

Giá trên chưa bao gồm 5% phí dịch vụ và 10% thuế “VAT” 

 

VND        USD   
USD 

Deep-fried seafood spring rolls                      260    11.0                          
Spring onion, mushroom, sweet potato, carrot, 

 sweet & sour fish sauce. 

Chả giò hải sản 

 

Deep-fried vegetable spring rolls                    241 10.0 

Sweet potato, carrot, lemongrass, onion, taro, mushroom, 

 shallot, sweet & sour fish sauce. 

Chả giò rau củ 

 

Prawn and pork hand rolls                  312   14.0 

Summer rice paper rolls, cucumber, chives, lettuce,   

Vietnamese herbs and peanut sauce. 

Gỏi cuốn tôm thịt 

 

Vegetable hand rolls   222   10.0 

Summer rice paper rolls, tofu, green been, carrot 

Cucumber, chives, lettuce Vietnamese herbs and peanut sauce.  

Gỏi cuốn rau củ 

 

Crispy soft shell crab          372    16.0    

Stir-fried glass noodle, spring onion 

Cua lột chiên giòn 

 

Traditional Nha Trang grilled minced pork                        286   12.0                 

Minced pork rolls, salad, crispy rice paper and Vietnamese herbs. 

Nem nướng Nha Trang 
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Salad 
 

Green mango salad with squid                     319   14.0 
Squid, chili, fried shallot, peanuts, herbs, prawn crackers. 

Gỏi xoài xanh hải sản 
 

Vietnamese chicken salad   286   12.0           

Onion, chili, fried shallot, peanuts, Laksa leaves, prawn crackers. 
Gỏi gà truyền thống 

 

Nha Trang whitebait salad (create your own hand rolls) 286   12.0        

Traditional condiments, peanuts sauce. 

Gỏi cá mai Nha Trang 

 

Morning glory salad with beef                                         312    14.0 

Sliced beef, red chili, star fruit, green banana, fried shallot, peanuts, shallot, 
Vietnamese herbs and prawn crackers. 

Gỏi bò bóp thấu với rau muống bào 

 

Lotus and crispy tofu salad                                              252   11.0 

Carrot, cucumber, lotus, tofu, leek, peanuts, Vietnamese herbs, 

 soya sauce reduction and crispy paper rice. 

Gỏi ngó sen với đậu hũ chiên giòn 

Soup 
Traditional sweet & sour cobia fish soup 507   22.0 

Canh chua cá bóp 

 

Nha Trang seafood soup        325   14.0 
Chili, galangal, lime leaves, lemongrass, mushroom, tomato,  

Fresh basil and coriander. 

Súp hải sản chua cay 
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Seabass and dill soup  494   21.0 

Cá chẽm nấu thì là 

 

Congee 280   12.0     

With choice of chicken, beef, fish, oyster 

Cháo với sự lựa chọn: bò, gà, cá hoặc hàu 

 

MAIN COURSE 

Clay Pot 
Slow roasted pork belly in coconut juice                       390   17.0 

Pork belly, egg and coconut juice.  

Thịt heo kho tàu 

 

Braised cobia fish                                                            468   20.0 

Pork belly, dried shrimps, spring onion, chili, fish sauce. 
Cá bóp kho tộ 

 

Tiger prawns                                                494   21.0 

Spring onion, chili, fish sauce. 

Tôm kho tộ 

 

Chicken curry  390   17.0 

Chicken leg, vegetables, coconut & fresh milk. 

Cà ri gà 

 

Vegetable curry  338   15.0 

Vegetables, coconut & fresh milk. 

Cà ri rau củ 

 

 



 

All prices are quoted in .000 VND, Subject to 5% service charge and 10% VAT 

USD PRICE is an estimated comparison 

Giá trên chưa bao gồm 5% phí dịch vụ và 10% thuế “VAT” 

 

VND        USD   
USD 

Grill 
 

Grilled whole Pomfret fish in banana leaf         1.027   45.0 

Rice paper, mango, cucumber, pineapple, lettuce,  

Vietnamese herbs, green chili sauce. 

Cá chim nướng lá chuối dùng kèm bánh tráng rau sống. 

 

Grilled Cobia fish fillet in spice XO sauce  468   20.0 

Bok choy, basil fried rice. 

Cá bốp nướng với sốt XO dùng kèm với cải thìa xào và cơm chiên muối é 

 

Grilled boneless chicken with lemongrass sauce      403   18.0 

Lemongrass marinated, bok choy, steamed rice. 

Đùi gà phi lê nướng sả dùng kèm cơm trắng và cải thìa xào 

 

Grilled Pork ribs with honey sauce     364   16.0 

Pork ribs, coleslaw salad and steamed rice. 

Sườn heo nướng sốt mật ong dùng kèm cơm trắng  

 

Wok 
 

Wok fried beef “Lúc Lắc”          598    26.0 

Beef tenderloin, onion, capsicum and five spice sauce, French fries. 

Bò lúc lắc khoai tây chiên 

 

Wok fried seafood in sweet & sour sauce   507   22.0 

Sea bass, squid, prawn, capsicum, onion, celery, pineapple, steamed rice. 

Hải sản xào chua ngọt dùng kèm cơm trắng 
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Steam 
 

Steamed whole Grouper    1.434   62.0 

Mushroom, glass noodles, chili, sesame oil, black bean, oyster sauce. 

Cá mú hấp với tương đen, bún tàu. 

 

Steamed sea bass fillet  494   21.0 

Mushroom, glass noodles, chili, sesame oil, black bean, oyster sauce. 

Cá chẽm phi lê hấp với tương đen, bún tàu. 

 

Noodle & Rice 
 

Vietnamese “Pho” with chicken  312   14.0 

Phở gà 

 

Vietnamese “Pho” with beef 377   16.0 

Phở bò 

 

Stir-fried egg noodles 364   16.0 

With choice of seafood, beef, chicken, vegetables 

Mì xào với sự lựa chọn:  hải sản hoặc bò hoặc gà hoặc rau 

 

Fried rice 336   15.0   

With choice of seafood, beef, chicken, crispy pork  

Cơm chiên với sự lựa chọn: hải sản hoặc bò hoặc gà hoặc heo  

                          

Fried rice with vegetable and egg 221   10.0 

Cơm chiên rau và trứng 

 

Fried rice with basil  221   10.0 

Cơm chiên muối é     
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 Hot Pot for 2   
Kindly inquire regarding, possible 1.5 hour preparation served with vermicelli noodles 

Quý khách vui lòng đặt trước 1.5 giờ 

Forest “Giang” leaves hot pot with chicken                 1.105   48.0 
Lẩu gà lá giang 

 

Spicy sweet and sour hot pot with seafood                  1.320   57.0                  

Prawn, squid, cobia, strabismus fish cake, vegetables 

Lẩu hải sản chua cay 

Side Dish 
 

Stir fried morning glory with garlic                               130    6.0                                                                        

Rau muống xào tỏi 

 

Stir fried bok choy with oyster sauce     130    6.0 

Cải thìa xào dầu hào 
 

Steamed vegetables     156    7.0 

Fish and pork sauce reduction                                     

Rau thập cẩm luộc sốt kho quẹt  
 

Grilled eggplant    169    7.0 

Ginger, peanut, onion sauce.         

Cà tím nướng với gừng, đậu phộng và sốt mỡ hành 

 

Crispy tofu                                                                     140    6.0 

Soya sauce reduction and lemongrass. 

Đậu hũ chiên giòn với nước tương 

 

Steamed rice   84     4.0 

Cơm trắng 
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FROM THE WESTERN 
 

Appetizer 
Steamed NZ mussel                                                         351   15.0 

Wine white, tomato sauce, blue cheese. 

Vẹm xanh hấp với rựu vang trắng sốt cà chua và phô mai Blue 

 

Tomato bruschetta                                                          260   11.0 

French baguette, tomato, garlic, olive oil, parmesan cheese, basil, balsamic 

Bánh mì cà chua 

 

Caprese salad                                                                377   16.0 

Fresh mozzarella, tomato, basil, olive oil. 

Xà lách cà chua với phô mai tươi Mozzarella  

 

Chicken Caesar salad                                                    325   14.0 

Chicken breast, romaine lettuce, quail eggs, crispy bacon,  

Croutons, Caesar dressing.                                                                       
Xà lách Caesar với ức gà và bánh mì giòn. 

 

Mediterranean salad 260   11.0 

Mixed lettuce, beetroot, citrus, feta cheese, pine nuts 

Chickpeas, balsamic dressing 

Xà lách kiểu Địa Trung Hải 

Soup 

 
Prawn bisque                                                               468   20.0 

Prawn, onion, celery, tomato, carrot, garlic. 

Súp tôm 
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Ginger Pumpkin soup  234   10.0 

Yoghurt, ginger and crispy bread  

Súp bí đỏ với kem béo hương gừng và bánh mì giòn 

   

Main Course 
Choice of sauce: red wine jus, black pepper sauce, mushroom sauce 

 

Herb crusted Rack of Lamb                                             996    43.0 

Ratatouille, Couscous and Saffron carrot puree 
Sườn cừu nướng 
 

Australian Beef tenderloin   1.027   45.0 

Garlic roasted potatoes, baby vegetables, tomato chutney.  

Thăn nội bò Úc nướng 

 

Australian Beef rib-eye    966   42.0 

Garlic roasted potatoes, baby vegetables, tomato chutney.  

Thăn ngoại bò Úc nướng 

                                                                  

Stuffed chicken breast with camembert cheese   532   23.0 

Baby vegetables, polenta and Pandan leaves red wine cream sauce 

Ức gà phi lê cuộn phô mai dùng với rau củ ogarnic và sốt kem hương lá dứa 

 

Pan fried salmon fillet  884   38.0  

Carrot, potato, celery, bacon, artichoke and Mussel Saffron sauce 
Cá hồi áp chảo với sốt vẹm xanh nghệ tây và bông Atiso 
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Side Dish 
Organic garden salad                                                       140     6.0 

Xà lách trộn dầu dấm 

 

Roasted potatoes with garlic butter    140    6.0  

Khoai tây nướng bơ tỏi     

 

Sauteed vegetables with garlic butter                 182    8.0 

Rau củ organic xào bơ tỏi     

                                         

French fries   156    7.0                                                                                          
Khoai tây chiên.                            

 

Classic 
 

Traditional Vietnamese “Banh mi”                                    312    14.0 

Crispy baguette, roasted pork, pate, cucumber, coriander,  

Spring onion and chili pickles. 

Bánh mì thịt heo 

  

Chicken Banh Mi   273   12.0 

Fried egg, soy sauce, cucumber, coriander,  

Spring onion and chili pickles. 

Bánh mì thịt gà 

 

Beef burger             444   19.0 
Camembert cheese, balsamic onion jam,  

Arugula and French fries 

Bánh mì tròn với thịt bò, phô mai, hành, xà lách, dùng kèm với khoai tây chiên 
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Chicken burger  396   17.0 

Minced chicken, cheddar cheese, onion, tomato, Lettuce and French fries. 

Bánh mì tròn với thịt gà, phô mai, xà lách, cà chua,  

dùng kèm với khoai tây chiên 

  

Spaghetti carbonara                                                      364   16.0 

Bacon, onion, mushroom, cream, egg yolk. 

Mỳ Ý với sốt kem 

 

Spaghetti Bolognaise                            364   16.0 

Minced beef, tomato, onion, carrot, celery. 

Mỳ Ý với sốt bò bầm 

 

Dessert 
 

Chocolate Sphere  288   13.0 
Orange mousse, hot-milk chocolate sauce, banana bruleé, citrus sponge 

Bánh sô cô la núi lửa 

 

Vietnamese coffee cream bruleé 208    9.0 
Vietnamese coffee crème bruleé, vanilla ice cream, 
 tropical fruit-brioche crouton 
Bánh kem đốt đường hương cà phê phục vụ kèm với kem vani 
 

“NVB” sweet soup           234   10.0 
Green tea, chocolate and vanilla floating panna cotta, 
 cold lychee soup, sliced almond 
Chè Khúc bạch kiểu “NVB” 
 

Chocolate fondant                           208    9.0 
Served with a scoop of vanilla ice cream 
Bánh sô cô la mềm đặc biệt của An Lâm, phục vụ kèm với kem vanilla 
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Coconut cream pie           208     9.0 
Mango puree, candied pineapple, roasted cashew nut 
Bánh kem dừa 
 

Lemongrass and orange Pannacotta  221   10.0 
Kem sữa béo hương xả vị cam phục vụ với đông sương cam  
 

Classic cheese cake 247   11.0 
Served witha scoop of strawberry sorbet. 
Bánh phô mai cổđiển dùng kèm với kem dâu 
 

Assorted fresh fruit  234   10.0 
Seasonal fresh, tropical fruit 
Trái cây theo mùa 
 

Ice cream & sorbet (per scoop)  98   4.0 
Ice cream: vanilla, chocolate, coconut &  
Sorbet: mango, passion fruit, strawberry, lemon 
Kem vani, kem sô cô la, kem dừa, Kem trái cây: xoài, chanh dây, dâu, chanh 
 

Cheese platter                                                                  494   21.0 
Artisan Brie, Camembert, Blue and Cheddar cheese, dried fruit, roasted 
cashews, crackers 
Phô mai các loại với quả khô, hạt điều và bánh quy 
 

 

 


	Ratatouille, Couscous and Saffron carrot puree
	Sườn cừu nướng
	Carrot, potato, celery, bacon, artichoke and Mussel Saffron sauce



