
 
STARTER

***
Fresh Spring Rolls with Prawn & Pork

Crispy Crab & Pork Spring Rolls

SOUP 
***

Stuffed Bitter Melon Soup with Pork & Dried Shrimp

TRADITIONAL VIETNAMESE STICKY RICE CAKES 
***

Traditional Vietnamese Sticky Rice Cakes
Served with Traditional Vietnamese Pickled Vegetables

MAIN COURSE 
***

Choice Of Two Main Courses
Steamed Free-Range Chicken with Lime Leaf

Or 
Braised Pork Belly & Egg in Traditional Coconut Caramel Sauce

Or 
Caramelized Claypot Fish with Cracked Black Pepper

SIDE DISH
***

Steamed Jasmine Rice
Stir-Fried Seasonal Greens with Garlic

DESSERT 
***

Three-Color Sweet Soup with Coconut Milk
Or

Seasonal Tropical Fruit

TEA & SWEETS 
***

Hot Lotus Tea or Jasmine Tea
Traditional Candied Fruit & Roasted Watermelon Seed

All prices are inclusive of service charge and government tax.

TẾT MENU
VND 1,450,000 net per person, 

including one bottle of Vietnamese wine per table of 2 guests



 
KHAI VỊ

***
Gỏi Cuốn Tôm Thịt
Chả Giò Cua Thịt

SÚP
***

Canh Khổ Qua Nhồi Thịt & Tôm Khô

BÁNH CHƯNG – BÁNH TÉT
***

Bánh Chưng & Bánh Tét Truyền Thống, Nhân Đậu Xanh & Thịt Mỡ
Phục Vụ Kèm Dưa Món Ngày Tết: Củ Cải, Cà Rốt, Củ Kiệu, Đu Đủ Ngâm Chua Ngọt

MÓN CHÍNH
***

Lựa Chọn Hai Món Chính
Gà Ta Hấp Lá Chanh, Muối Tiêu Chanh

Hoặc
Thịt Kho Trứng Nước Dừa Truyền Thống

Hoặc
Cá Kho Tộ Tiêu Đen

MÓN ĂN KÈM
***

Cơm Trắng
Rau Xào Tỏi Theo Mùa

TRÁNG MIỆNG
***

 Chè Ba Màu Nước Cốt Dừa
Hoặc

 Trái Cây Theo Mùa

TRÀ & MỨT
***

 Trà Sen hoặc Trà Lài Nóng
 Mứt Tết Truyền Thống & Hạt Dưa

Giá trên đã bao gồm phí dịch vụ và thuế hiện hành

THỰC ĐƠN TẾT VIỆT
VNĐ 1.450.000 / người, 

bao gồm 01 chai rượu Việt Nam cho mỗi bàn 02 khách



THE SHISO NÓN LÁ   350
A symbolic cocktail of purification, protection, and 
prosperity. Bright citrus tea, calming oolong, and red 
perilla come together as a New Year’s wish: Peace 
beneath the Nón Lá, purity in every sip.

Cocktail mang ý nghĩa thanh lọc, che chở và thịnh vượng. 
Trà cam chanh, ô long dịu nhẹ và tía tô đỏ hòa quyện, như 
gửi gắm lời chúc đầu năm bình yên dưới chiếc Nón Lá, 
thuần khiết trong từng ngụm.

Citrus Tea Gin, Oolong Syrup, Shiso Juice, 
Kumquat Juice, Sea Salt Essence
Gin Trà Cam Chanh, Siro Trà Ô Long, Nước Tía Tô, 
Nước Quất, Tinh Chất Muối Biển

 
BITTER NO MORE  350
Inspired by stuffed bitter melon soup, where bitterness 
is softened by warmth and balance. A journey of bitter, 
aromatic, spicy, and fresh flavors, reminding us that 
after hardship comes harmony.

Lấy cảm hứng từ món canh khổ qua nhồi thịt quen thuộc 
ngày Tết, nơi vị đắng được xoa dịu bằng sự ấm áp và hài 
hòa. Hành trình hương vị đan xen giữa đắng nhẹ, hương 
thơm thảo mộc, chút cay nồng và cảm giác tươi mát — như 
một lời nhắc nhở tinh tế rằng, sau những thử thách, sự an 
hòa sẽ luôn hiện hữu.

White Rum, Bitter Melon, 
Lemongrass & Ginger, Fresh Coconut Water, Soda
Rum Trắng, Khổ Qua, Sả & Gừng, Nước Dừa Tươi, Soda

TẾT COCKTAIL MENU TẾT COCKTAIL MENU 
16.02.2026 - 19.02.2026


